by Iside De Cesare

Notte di San Silvestro
New Year’s Eve

Amuse bouche

Orata mi-cuit, crema di latte affumicata e rapa rossa

Dorade, smoked cream and beetroot

Capasanta scottata, zucca e caviale

Roasted scallop, pumpkin and caviar

Risotto allo zafferano, astice e la sua bisque

Saffron risotto, lobster and bisque

Agnolotti del plin, ceci e baccala

“Plin” Ravioli filled with cod brandade and chickpeas

Filetto di manzo, foie gras, tartufo nero e jus al Madeira

Beef fillet, foie gras , black truffle and madeira sauce

Armagnac e nocciole

Armagnac and hazelnut

Brindisi di mezzanotte con calice di Champagne

Midnight toast with a glass of Champagne

Maritozzo con lenticchie e cotechino

Maritozzo filled with lentils and cotechino
€220 p.p.

3 calici divino in abbinamento €30 a persona

3 glasses wine pairing €30 per person

Champagne Veuve Pelletier €95

Champagne Insolent, Gaston Chiquet €135




